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to pleczywo z ciasta

o0 w ksztalcie rogalika,

e bez nadzienia. Pierwszy
Zepis na croissanty pochodzi
. Istnieje kilka wersji

vend dotyczacych tych
Podobno to polski szlachcic,
plomata Jerzy Franciszek
wlasciciel kawiarni "Zur
sche", namowil wlasciciela
niekarni, Petera Wendela, by
iekac¢ buleczki w ksztalcie

A, aby upamietni¢ zwyciestwo
ImI wojskami.




pdKkie ciastko

ialek jaj, cukru pudru i
fOw, czasem takze z
iem masta, maki,
mietany, zoltek,

. bakalii, przypraw
aroniki wywodzg si¢ z
II wieku w regionach
pieczono ciastka z

low z dodatkiem miodu
roniki, poczatkowo

m biedakow, z czasem
sSrod zamozniejszych
jawily si¢ na stolach
onarchow.




Francuskie RS
SPOZYWCZe

awiana we Francji juz w

ch, najpierw w regionie

m, a pozniej takze w glebi
larne obecnie na calym
ywodza si¢ wlasnie stad. Od
boryka si¢ z nadprodukcja
je sie przeciwdziala¢
arczowanie winnic i

ol. Winorosl jest

lana na terenie kraju. Na
ordeaux ktore jest takze
tym obszarem produkcji

) na Swiecie. Na jego terenie
psiadlosci winiarskich,

ktore wytwarzaja Swiatowej




) B e
Sery franc(EISESESIRMRRIEERY Sp0ZyWCZe
Francja jest nazywana
niewaz to wlasnie na polnocy
powstaly pierwsze sery.

ra zostala opracowana przez
v, ktorzy dzieki serom

boga diete. W czasach

ztory byly glownymi

cji rolnej. Dzieki temu, wiele
nazwe jednego z francuskich
ktynow sery oraz wszelkie

2 byly produktami idealnymi,
przywiazywali niezwykla
leka, oraz przestrzegania
pigieny podczas wyrobow
mozemy znalez¢ wiele

). brie, roquefort oraz chyba
w Polsce, camembert.



Ciasto frandiSlie
SPOZYWCZe

e to rodzaj ciasta o specyficznej,
kturze w postaci cieniutkich
czone, ze we Francji ciasto
bylo juz w sredniowieczu, cho¢
y przepis na pate feuilletée
nzce kucharskiej wydanej ok.

D francuskie jest uzywane jak i
erniczych np. w ciastkach i w
akze w wyrobach wytrawnych
ale pizzerki. Na Kaszubach

t legenda, zgodnie z ktora

, zwane listkowym, zostalo

w skali Swiatowej przez
ujacych Gdansk pod wodza
parte w roku 1807.




a slimakow siega nawet
opularyzowanie tego dania
0 w XIX wieku przez ojca
lej Marie Antoine’a

ne slimaki to przede

7e nam znane winniczki!

e wylacznie z hodowli,
mozna je tylko w maju, w

12 glimakéw winnjezksw:
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¢ z Nicei potrawa jarska.
kladnikach warzywnych,
aklazanach, cukinii,
apryce (czasem z
francuskich ksigzkach

e pojawilo si¢ dopiero w
pylo zaledwie synonimem
ywnego. Uwaza sie, ze

i farmerzy z poludnia,

eli na nadmiar dojrzalych
rzetwarzac je na pozywna,
esna wersja ratatouille
bnie dopiero w okresie

az z jej wyrafinowaniem
metody krojenia i
mnomorskiego dania.




Dior — mariSGSeEIaaaNs v | butik

om mody, zalozony przez

w 1946 roku we Francji.
posiada ponad 160 butikow na
or oprocz ubran posiada
etykow. Glowna siedziba firmy
zu. Marka kojarzona jest

tami damskimi jednak firma
ekeje ubran i kosmetykow dla
dzieci. Pierwszy dom mody

ony w 1946 roku przy 30

e w Paryzu. Dior byl wspierany
znamienitego biznesmena

a. Dom mody Diora stal si¢

A jego przedsi¢biorstwa

vnie dzi¢ki swojej niespotykanej
)r zapewnil sobie calkiem

ki. Marka ta znana jest na

kze w Polsce, gdzie jest chetnie
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Leroy MerlinisiuaseaamaRiaiery | an a

lin to francuska sie¢

petow branzy budowlane;j.

roy Merlin to

wana we Francji, blisko 100-
ycja handlu materialami do
emontu domow i mieszkan.
0j poczatek ma w 1994 r.,
13 0 rozwijaniu sieci
budowlanych Leroy Merlin
stalo biuro organizacji. Dwa

] w Piasecznie pod Warszawg
szy sklep budowlany, od
poczal sie rozwoj sieci Leroy
olsce.



RN ketow

¢ hipermarketow powstala we
wszy hipermarket Auchan w
otwarty w maju 1996 roku w
0d Warszawg. Poczatkowo
y Auchan powstawaly
erenach, ktorych Auchan byl
. W sklepach sieci Auchan

: lez¢ produkty spozywcze,
T e, meblowe, budowlane i

. Pierwszy hipermarket

roku 1961 Gérard Mulliez w
ktorej sie¢ wziela swoja
rodzina w dalszym ciagu
ie¢. Glowna siedziba
ieSci sie w Croix na pélnocy




#

ki producent
owych i dostawczych, a
otocykli i skuterow z
X dzialajacy od 1810
sklad miedzynarodowego
Is. W latach 60 XX w.
hodzila za luksusowa.
ot nazywano francuskimi
)rowadzenie do produkcji
1 80 XX w. mniejszych
Peugeota 104, zmienilo
na producenta
larnych. W 1976 Peugeot
itroéna. W czerwcu 2008
ano 50-milionowy
eugeot. Firma Peugeot
oprocz samochodow)
ery oraz elektronarzedzia
atorskie.



atowym liderem w pr¢
oraz znanych 1 wyko
dbatoscia.

Dzickuje za uwage!




